MAS DE VALERIOLE
Patrick MIICHEL, vigneron
Gageron —RD 36b
13200 ARLES - CAMARGUE

ARTIKELBESCHREIBUNG

CHAM CHAM 2014

Name des Weins: Mas de Valériole — CHAM CHAM 2014 Blanc
IGP Vin de Pays des Bouches-du-Rhone — TERRE DE CAMARGUE

Farbe: Weil3
Rebsorten: Chardonnay / Vermentino
Biologischer Anbau

Boden: Kalkhaltig, Sand und Schluff Rhéne-Schwemmland
Ernte: Nachtliche Ernte bei voller Reife.

Weinbereitung: Garung in Barriques aus franzdsischer Eiche.
Ausbau: Reift 18 Monate im 400 Liter-Fass.

Flasche: Typ Burgunder, 75cl.

Korken: 49 x 24 DIAM

Karton: 6 Flaschen liegend

Flaschenabfiillung auf dem Weingut

Verkostung: Satte zitronengelbe Farbe mit griinen Reflexen. N
Vielschichtiges Bukett, in dem Aromen von kandierter Zitrone : o d I\

vorherrschen, begleitet von Akazienbliiten- und dezenten ‘

" CJ«M-CLW@\

Holznoten. Sanfter Auftritt am Gaumen, mundfillend mit Aromen
weiBer Weinbergpfirsiche. Schéne Lange. -

Serviertemperatur: 12°

Inspiration: Dieser Wein ist fiir die festliche Tafel bestimmt, ein
Wein fiir einen geschmackvollen und sanften Abend.

E.mail : contact@masdevaleriole.com [ =
www.masdevaleriole.com AB
www.routedesvinsdeprovence.com

Phone : 04 90 97 10 41/ 06 78 29 32 14 Bi0LoGIQUE



mailto:contact@masdevaleriole.com
www.masdevaleriole.com
http://www.routedesvinsdeprovence.com/




