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ARTIKELBESCHREIBUNG 
 
CHARMENTIN 2017 
 

Name des Weins: DOMAINE SAINT VINCENT – Charmentin –  
IGP Vin de Pays des Bouches-du-Rhône – TERRE DE CAMARGUE 
 

Farbe: Weiß 
 
Gehalt: 13%vol 
 

Rebsorten: 25% Chardonnay / 75% Vermentino 
 

Biologischer Anbau 
 

Boden: Kalkhaltig, Sand und Schluff Rhône-Schwemmland 

Ernte: Nächtliche Ernte. 

Weinbereitung:  Die Trauben werden nach der Lese gekühlt und 
dann direkt gekeltert. Die Gärung findet bei kontrollierter 
Temperatur statt, anschließend erfolgt nach kurzem Ausbau auf 
der Hefe die Assemblage, also der Verschnitt. 
 

Flasche: Typ Bordeaux VIP 
 

Korken: 44 x 24 DIAM 
 

Karton: 6 Flaschen stehend 
 

Flaschenabfüllung auf dem Weingut 
 

Verkostung:  Blassgelbe Farbe mit grünen Reflexen. Frische 
Zitrusnase. Auch am Gaumen viel Frische mit Noten von 
Zitrusfrüchten. Die salzigen Aromen im Finale verleihen diesem 
Wein seinen ganz besonderen Charakter. 
 

Serviertemperatur: 10° 
 

Speisenvorschläge: Ideal zu Carpaccio vom Fisch mit Dillsauce, zu 
gegrilltem Fisch, Muscheln sowie allen Meeresfrüchten. 
Hervorragend auch als Aperitif. 

Inspiration:  Der Chambertin bringt den Geschmack des 
Mittelmeers auf den Tisch: Die Frische des Weins, Tellmuscheln, 
die man mit den Fingern isst und der Duft, den der Fisch auf dem 
Grill verströmt. … Ein Hauch von Ferien! 
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