MAS DE VALERIOLE

FAMILLE MICHEL

VE 2020

Dénomination du vin : Vé de Valériole 2020
IGP Méditerranée

Couleur : rosé

Degré : 13%vol

SO, : 65 mg/I

Cépages : Merlot - Caladoc

Agriculture Biologique

Sol : Terre calcaire, d" argil e,
Rhoéne

Vendange : nocturne

Vinification : refroidissement des raisins, petite macération
pelliculaire avant pressurage. Maitrise des températures durant
la fermentation.

Bouteille : bordelaise VIP
Bouchon : 44 x 24 DIAM

Carton : 6 bouteilles debout

Code barre : 3760090730115

Mise en bouteille au domaine

Dégustation : robe rose pale et brillant.

Nez petits fruits rouges acidulés.

Bouche gourmande et fraiche évoluant sur des notes de groseille et
de pamplemousse.

Température de service : 10°-12°

Alliance gastronomique : apéritif, belles salades composées,
poissons grillés.

Vé [Interj] : Exclamation méridionale destinée a attirer I'attention
de l'interlocuteur.

NB : Ne contient pas d’allergénes autres que le SO, mentionné plus haut.
Certification Bureau Veritas FR BIO 10

Portable : 06.78.29.32.14 Patrick MICHEL, vigneron
Tél: 049097 1041 Gageron — RD 36b E.mail :commercial@masdevaleriole.com
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